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D.O.CA.RIOJA LIEU DIT "VALSECA" ELABORATION

RIOJA ALTA Vignoble planté en gobelet en 1989 Vendange derniere semaine de
Cepages: tempranillo, septembre foulage de raisins
viura and grenache. et pigeage quotidiens.

Fermentation et macération

Grappe entiere. )
naturelles de 30 jours.

Sol calcaire, pourcentage ) _
élevé de carbonate de calcium Fermentation malolactique

A
récolte a la main en bacs. naturelle en fits.

Sélection rigoureuse des raisins 18 Mois en fiit de 228 L
oAt Say au vignoble et au domaine. Non filtré ou stabilisé.
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LA BENDEGIDA

GLOS DE 0,2 HA.
PARCELLAIRE A SAN VICENTE DE LA SONSIERRA




