
D.O.CA. RIOJA - RIOJA ALTA

LIEU DIT LA RAD

TEMPRANILLO, GRENACHE ET VIURA. 
VIGNE EN GOBELET PLANTÉE EN 1975

SOL ARGILEUX-CALCAIRE DÉCOMPOSÉ 
AVEC DU GRAVIER EN SURFACE

GRAPPE ENTIÈRE

VENDANGES MANUELLES EN BACS DE 200 KG

SÉLECTION RIGOUREUSE DES RAISINS

À LA VIGNE ET AU DOMAINE

ÉLABORATION

VENDANGE: DERNIÈRE SEMAINE DE SEPTEMBRE

FOULAGE DE RAISINS  ET PIGEAGE QUOTIDIENS

FERMENTATION ET MACÉRATION NATURELLES PENDANT 30 JOURS

FERMENTATION MALOLACTIQUE NATURELLE EN FÛTS

18 MOIS EN FÛTS DE 228 LITRES

NON FILTRÉ OU STABILISÉ

BOUCHON DE LIÈGE NATUREL SUPPLÉMENTAIRE

PRODUCTION : 1 500/1 700 BOUTEILLES

CAISSES DE 6 BOUTEILLES

LOS RADALES DEL BURADON
ROUGE

PARCELLAIRE  – SAN VICENTE DE LA SONSIERRA


