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ZONA DE PRODUCCIÓN
D.O.Ca.Rioja

Rioja Alavesa

PORCENTAJE Y VARIEDAD DE UVA
100 % Viura

Maceración uva entera

VIÑEDO
Paraje "MACARRALDE"

Plantación 1970

Viñedo en vaso, secano, 
viticultura eco

Suelo arenisca arcillocalcárea

ELABORACIÓN
Vendimia finales de septiembre 
prncipios de octubre

Macerado sin despalillar en 
depósito abierto 24 hrs

Prensado vertical y desfangado 
estatico durante 36 hrs

Fermentación natural en 2 
barricas borgoñonas  nuevas 

Criado durante 12 meses 
con sus lías finas

Criado otros 8 meses en una 
barrica de 400 litros sin lías

SELECCION RIGUROSA DE UVAS EN VIÑA Y BODEGA

VENDIMIA MANUAL EN CAJAS DE 18 KG

SIN FILTRAR NI ESTABILIZAR

EMBOTELLADO TRAS DOS INVIERNOS

TAPONADO NATURAL EXTRA CORK  

PRODUCCION 450-700 BOTELLAS

1er Los Montes Bellos del Buradòn
VINO DE PARCELA – LABASTIDA


